
PER COMINCIARE 

Special dippers*
Le inimitabili patate con la buccia dal taglio irregolare di
LAMBWESTON ricoperte di cheddar fuso e bacon croccante.
-Alternativa al bacon: pulled Pork affumicato (+1€). 
ALLERGENI: 7

Original Supplì*
Dalla tradizione romana vi proponiamo un vero supplì artigianale 
made in Rome super farcito da 100g.
-versione classica risotto al pomodoro e mozzarella (3,5 €) 
-versione speciale Cacio e pepe (4 €) 
-versione carne alla n’duja (4 €)                                                      
ALLERGENI: 7

Combo Supplì*
Indeciso su quale scegliere? provali tutti e 3 insieme
ALLERGENI: 1,3,7

Provolette stick**
Croccanti e super filanti stick di provola impanati nei corn-flakes
Una nostra creazione, non le solite mozzarelline.
ALLERGENI: 1,7                                                      

Enjoy Chicken**
Filetti di tenerissimo petto di pollo in una panatura speziata 
super  croccante fatta da noi. Serviti con maionese al lime di 
nostra produzione.
ALLERGENI: 1,3  

Patatine*
Patatine fritte stick

7,50

9

5,5

6,5

4,5

Scottona nuggets**
Polpettine di scottona fritte ricoperte di cheddar 
cremosissimo.
Anche questa una nostra produzione.
ALLERGENI: 1,7

Jalapenos Chili Nuggets*
Pepite cheddar ai jalapenos verdi super sfiziose.                                             
ALLERGENI: 1,7

Mozzarelli-nere*
Mozzarelline fritte con panatura nera
al tartufo
ALLERGENI: 1,7

Enjoy Mix
2 filetti di ENJOY CHICKEN, 2 provolette, 
2 chili Jalapenos, 2 scottona nuggets,
patatine stick
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Le cose più belle nella vita iniziano sempre in un 

modo indimenticabile, ed é cosi che deve comincia-

re la tua esperienza da Enjoy!

Dippers con pulled

Supplì

*surgelato
** prodotto da noi e surgelato



ALTERNATIVE A PIZZE E BURGERS

Entrecote di Manzo
succosissima bistecca di carne di manzo da
350 grammi accompagnata da un contorno  a scelta tra patate al forno, 
melanzane o pomodori                                                                                                   

Tartare
battuta di carne fresca di vitellone bianco marchigiano igp 180g
servita con pesto genovese, senape e focaccia ai semi di sesamo                                                   

ALLERGENI: 7

Caesar Salad
insalata iceberg, tagliata di cotoletta di pollo artigianale di nostra 
produzione, croccanti crostini di focaccia, scaglie di grana
e salsa caesar come vuole la ricetta original.

ALLERGENI: 1,7

Hamburger grigliato e contorno
Per chi volesse assaporare la carne dei nostri burgers senza troppe conta-
minazioni. Servito con contorno a scelta tra patatine fritte, melanzane al 
forno o pomodori                                                                              
Opzione doppio burger + 5€

                                                     

Rosa di Burrata
burratina pugliese da 125g avvolta in una rosa di mortadella bologna IGP 
Villani con granella di pistacchio. 
In alternativa alla mortadella potete scegliere il prosciutto crudo +2€

ALLERGENI: 7,8  
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Tartare

Il pane è l’alimento più nobile che ci sia, ed è la 
base di un ottimo panino. è per questo che pro-
duciamo noi stessi tutto il nostro pane e abbia-
mo creato una nostra ricetta per il nostro pan 
brioche artigianale che rende unici i nostri 
panini.
La qualità dei nostri Burger è assicurata da una 
ricetta personalizzata che abbiamo messo 
appunto per voi, a base di carne fresca di scotto-
na e condita solo con sale e peppe nero.
Data la freschezza della carne, potete scegliere il 
punto di cottura dei vostri burger come se fosse 
una bistecca!

Mexican  Burger



BURGERS

Era del Cheddar
Panino artigianale, Burger di carne  fresca di scottona, doppio bacon 
croccante, pulled Pork affumicato, salsa bbq, servito con ciotolina di 
cheddar fuso per inzuppare ad ogni morso. 
                                                
ALLERGENI: 1,3,7,11

Texsas BBQ
Panino artigianale, Burger di carne fresca di scottona da 200g, 
bacon croccante, cheddar fuso, cipolla rossa caramellata fatta in 
casa ricetta enjoy e salsa barbeque.                                                                    

ALLERGENI: 1,3,7,11

Enjoy crispy chicken
Panino artigianale, petto di pollo impanato nei corn-flakes,
guacamole enjoy (avocado, pomodoro e cipolla), formaggio edam,
salsa sweet chili e maio

ALLERGENI: 1,3,7,11

King Potato
Panino artigianale, burger di carne di scottona fresca da 200g, 
patate al forno, bacon croccante, provola di agerola affumicata fusa 
e maio al rosmarino.                                                                                              

ALLERGENI: 1,3,7,11                                                      

Buffalotto
Panino artigianale di nostra produzione, burger di scottona fresca 
da 200g,  2 bocconcini di mozzarella di bufala campana DOP da 50g, 
pomodori a fette, prosciutto culatello Villani e maio al basilico.                                                               

ALLERGENI: 1,3,7,11
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Sicily 2.0
Panino artigianale, burger di scottona fresca 200g,
melanzane al forno, provola affumicata, pesto di pomo-
dori secchi, pancetta arrotolata e maio
  
ALLERGENI: 1,3,7,11

Classic Burger
Panino artigianale, burger di scottona fresca da 200g, 
insalata iceberg, pomodoro a fette, cipolla rossa grigliata, 
ketchup e maionese.

ALLERGENI: 1,3,7,11

Suicide Burger
Un panino per chi vuole farsi male! 
Panino artigianale, doppio burger di carne di scottona 
fresca 200g + 200g, doppio bacon croccante, doppio ched-
dar, anelli di cipolla fritti, insalata iceberg e salsa burger
                                                
ALLERGENI: 1,3,7,11

Veggie burger
Panino artigianale, burger Vegetale “BEYOND MEAT”, 
pomodoro, insalata iceberg, salse a scelta.
Farai difficoltà a credere che non sia carne vera!     

ALLERGENI: 1,3,7,11

Aggiunte principali Burger:

doppio burger   5€

bacon  1,50€

cheddar   1€

bufala 50g   1,50€

pulled pork   3€
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Scegliamo con molta cura farine poco raffinate dai 

più prestigiosi molini italiani, farine arricchite con il 

germe di grano, la parte più nobile del chicco di 

grano. Facciamo un impasto a media idratazione con 

una lievitazione/maturazione tra le 24 e le 48 ore che

rende le nostre pizze leggere e fragranti. 

Così garantiamo che ogni pizza Enjoy a tavola sia un 

vero avvenimento.

L’era del Cheddar



LE PIZZE DELLO CHEF

Tonno subito
Passata di Pomodorino Giallo, fior di latte di agerola, Filetti di 
Tonno pinna gialla Callipo, Cipolla di Tropea Caramellata, 
Pomodori Secchi a listarelle.                                                                                    

ALLERGENI: 1,4,7

Parmigiana 40+
Salsa di pomodoro cotto al basilico, Melanzane al forno, Strac-
ciatella pugliese, tanto Parmigiano reggiano DOP grattugiato 
stagionato oltre 40 mesi  e basilico fresco.  

ALLERGENI: 1,7

Principe Borghese
Base salsa di pomodorini Principe Borghese saltati al basilico,
mozzarella di bufala campana DOP a crudo, olio evo bio e basi-
lico
Pochi ingredienti ma di qualità altissima. 
Una pizza tanto semplice quanto buona.
ALLERGENI: 1,7                                                      

Delicata Fit
una pizza proteica con pochissimi grassi dal gusto delicato ma 
intenso.  Base crema di patate gialle e noce moscata, girello di 
Vitello cotto a bassa temperatura, crema di yogurt greco e salsa 
verde aglio e 
prezzemolo.                                          
ALLERGENI: 1,7,8
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Giallarossa
Base passata di datterino giallo, fior di latte di agerola 
affumicato, parmigiano in cottura, all’uscita capocollo 
campano leggermente piccante, stracciatella pugliese, 
basilico e un pizzico di pepe.                                                                          

ALLERGENI: 1,7

 

13,50

LE PIZZE DELL’ ENJOY

Regina Margherita
La regina di tutte le pizze, base pomodoro, mozzarella di
bufala campana dop, basilico, olio evo e parmigiano grattugiato.                                                                      

ALLERGENI: 1,7

‘Matriciana
Base pomodoro leggermente piccante, guanciale croccante in cottu-
ra, in fine pioggia di pecorino romano DOP e pepe nero.  
                                                
ALLERGENI: 1,7

Speckiamo
Fior di latte di Agerola affumicato, Speck in cottura, funghi misti 
trifolati, Crema al Gorgonzola fatta in casa.                                                                             

ALLERGENI: 1,7

Alice
Base solo pomodoro, all’uscita stracciatella pugliese, alici del
mar Cantabrico, datterini gialli e riduzione di basilico.

ALLERGENI: 1,4,7                                                      

Pataciccia 2.0
Base bianca con fiordilatte di Agerola, provola affumicata, patate al 
forno, Salsiccia artigianale cotta a bassa temperatura e rosmarino 
fresco in cottura.   

ALLERGENI: 1,7

Mortazza
base bianca con fiordilatte di Agerola, Mortadella Villani, salsa e 
granella di pistacchio.     
                                                
ALLERGENI: 1,7,8

Culatello
una vecchia fuori menu diventata un classico!  Base focaccia, all’uscita 
melanzane al forno, burrata pugliese da 125g e prosciutto prosciutto 
culatta Villani.                                                                           

ALLERGENI: 1,7

Taggiasca
base bianca con mozzarella di bufala campana dop, olive taggiasche 
sott’olio, prosciutto culatta Villani e basilico.                                         

ALLERGENI: 1,7             

9

13,50

8,50

9,50

10

9,50

14

13,50

Regina margherita

Culatello



Dolce salata
Base bianca con fiordilatte di Agerola, datterino giallo confit,
pancetta arrotolata in cottura, provola di Agerola affumicata,
all’uscita ricotta salata e basilico.                                                                         

ALLERGENI: 1,7

Calabria Bedda
Base pomodoro, fiordilatte di Agerola, salsiccia artigianale
tipo calabrese, n’duja di Spilinga, cipolla rossa di Tropea,
olive taggiasche e peperoncino.                                                                      
                                                
ALLERGENI: 1,7

Bocconcino
Base pomodoro, mozzarella di bufala campana Dop,
rucola, prosciutto crudo Villani, bocconcino centrale di bufala
e olio evo.

ALLERGENI: 1,7

Valtellina
Crema di percorino, ciauscolo, scorza d'arancia, cialda di peco-
rino sbriciolata.

ALLERGENI: 1,7

Aggiunte principali per le pizze:

prosciutto crudo nazionale villani   2€

salamino piccante, p.cotto, pancetta, guanciale   1,50€

salsiccia artigianale cotta a bassa tempeatura   2€

patatine fritte   1,50€

cheddar fuso   2€

burratina pugliese 125g  intera   3,50€ 
cornicione ripieno di ricotta fresca    2,50€

bocconcino di bufala campana dop da 50g    1,50€ 
2 bocconcini     2,50€
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DA BERE
                         
Acqua in vetro Roana dei Monti Sibillini    
 1 litro  2,50€      0,5 litri 1,50€

cocacola fanta sprite in vetro da 0,33      3€

cocacola in vetro da litro    6€

vino della casa bio    0,5l  5€

vini in bottiglia da  15€

amari     3€

amari premium    4€

caffè   1€    
caffè  corretto   1,50€

Per la lista delle birre dei vini e dei dessert 
chiedere al personale i menu dedicati
Coperto 1€

Salsiccia chiama Friariello
Calzone particolare a forma di caramella ripieno di cime di 
rapa saltate aglio olio e peperoncino alla napoletana,
salsiccia artigianale cotta a bassa temperatura, provola di 
Agerola affumicata.
                                                
ALLERGENI: 1,7

Ovviamente su richiesta sono disponibili anche molte delle 
pizze classiche come margherita, capricciosa etc. per dispo-
nibilità e prezzi chiedere al personale di sala)

13 €
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LEGENDA ALLERGENI
1- GLUTINE 2- CROSTACEI 3- UOVA 4- PESCE 5-ARACHIDI 6-SOIA 

7-LATTE 8- FRUTTA A GUSCIO 9-SEDANO 10-SENAPE 11-SEMI DI 

SESAMO 12-LUPINI 13-MOLLUSCHI 14- ANIDRIDE SOLFOROSA 

CONC. SUP. 10MG/KG/L NELLA CUCINA SONO PRESENTI TUTTI I 

SUDDETTI ALLERGENI, NON POSSIAMO QUINDI ESCLUDERE AL 

100% LA POSSIBILITà DI CONTAMINAZIONI CROCIATE.

‘Matriciana
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